v Du 03/03/2025 au 07/03/2025
r
1 - primaires

Mais - Vinaigrette aux dés de tomates
Sauté de porcO - Sauce Normande
/Pavé de merlu MSC® - Sauce citron

Carottes CE2®
Suisse sucré

Pomme HVE(?)

Mélange de betteraves Bio et mais - Vinaigrette
Normandin de veau O - Sauce brune

/Galette végétarienne - Sauce tomate

Pommes de terre cubes rissolées

Yaourt au lait entier Bio nature - Quart de lait (95) 0. , sucre
Beignet chocolat noisette

Oeuf dur - Sauce mayonnaise
Dahl de lentilles Bio @

Riz Bio @

Tomme grise

Banane Bio @

Tarte au fromage de chevre et épinards du chef

Poisson blanc meuniére MSC@ - , citron
Chou fleur Béchamel
Petit moulé nature

Kiwi Bio @

Vendredi

Ooriai (@) . s Dric Oriai Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
Origine France 7 Produit labellis¢ = Bio &Régional Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise



L Du 10/03/2025 au 14/03/2025
r N

1 - primaires

Salade de pommes de terre, mais - Vinaigrette persillée
Emincé de cuisse de poulet 0 - sauce champignons
[Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce au curry

Haricots verts Bio persillés ®
Tomme blanche
Ananas

Crépe au fromage
Paupiette de veau FR 0 - sauce au poivre

/Omelette du chef (MEA)@
Brocolis persillés

Pont I'Evéque AoP©@
Pomme HVE®

Salade de riz Bio au thon @ - Vinaigrette

Emincé de dinde FRO - Sauce paprika
/Boulettes végétariennes - Sauce paprika
Julienne de Iégumes

Edam Bio @

Banane Bio ®

Radis rose -, beurre

Hachis parmentier a la purée de betteraves Bio®
/Brandade de colin MSC a la purée de betteraves Bio®
Yaourt nature Pur Perche (61) (vrac) . Confiture
Gateau du chef aux pralines roses

Vendredi
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L Du 17/03/2025 au 21/03/2025
r N

1 - primaires

Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise
Cordon bleu de dinde FRO

/Poisson blanc meuniére Msc @

Chou fleur Béchamel

Yaourt vanille Bio™

Orange

Oeuf dur - Sauce mayonnaise

Filet de lieu noir MSC® - Sauce aux olives
Purée de pommes de terre
Emmental

Kiwi Bio @

Mélange de carotte et chou rapé - Sauce mayonnaise
Rougail de saucisses
/Rougail de colin MSC

Riz Bio créole @
Gouda Bio ®
Clafoutis a I'ananas ©

Cake emmental et mimolette du chef&

Réti de dinde) - sauce Bercy

/Galette végétarienne - Sauce Bercy

Jardiniére de légumes

Yaourt nature au lait entier de la ferme de Viltain (78) (vrac) ( . , sucre
Clémentine

Vendredi
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L J Du 24/03/2025 au 28/03/2025
r 1
1 - primaires
Rosette -, cornichons

/Surimi - Sauce mayonnaise

Saucisse de StrasbourgO

/Boulettes végétariennes - Sauce tomate
Purée de pois cassés

Yaourt Bio nature @ - , sucre

Kiwi Bio @

Pates tricolores -, dés d'emmental - Vinaigrette a I'huile d'olive
Poisson blanc meuniere MSC@ -, citron

Haricots verts Bio persillés @
Petit moulé nature

Pomme HVE®

Chou rouge rapé - Vinaigrette
Emincé de cuisse de poulet 0 - sauce au miel
/Omelette du chef (MEA) @

Riz de camargue IGP aux petits Iégumes®
Suisse sucré

Compote fraiche pomme Bio mangue @0

Potage facon cultivateur
Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce aurore
Julienne de Iégumes

Edam Bio ®
Donuts

Vendredi
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